Інформація про вибіркову навчальну дисципліну циклу професійної підготовки для «Кафедрального каталогу вибіркових навчальних дисциплін» на 2026/2027 навчальний рік


	Назва дисципліни
	Ресторанний креатив

	Рівень вищої освіти
	Другий (магістерський) рівень вищої освіти

	Курс (рік) навчання
	1

	Семестр 
	1

	Обсяг дисципліни у кредитах
	4 кредити ЄКТС

	Мова викладання
	Українська

	Передумови для вивчення дисципліни
	

	Кафедра яка забезпечує викладання дисципліни
	Кафедра туристичної інфраструктури та готельно-ресторанного господарства

	Інформаційне забезпечення
	Технічні засоби навчання: ноутбук. Програмне забезпечення: система електронного навчання Moodle.

	Форма проведення
	Гібридна (змішана): лекції та семінарські заняття – очно/дистанційно

	Ключові результати навчання (знання, уміння та інші компетентності):
	ЗК 2. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел. 
ЗК 3. Здатність до аналізу, оцінки, синтезу та генерування нових ідей. 
ЗК 7. Здатність приймати обґрунтовані рішення.
ФК 4. Здатність створювати і впроваджувати продуктові, сервісні, організаційні, соціальні, управлінські, інфраструктурні, маркетингові інновації у господарську діяльність суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу.
ФК 5. Здатність забезпечувати ефективну сервісну, комерційну, виробничу, маркетингову, економічну діяльність суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу.
ФК 7. Здатність до підприємницької діяльності.
ФК 9. Здатність забезпечувати якість обслуговування споживачів готельних та ресторанних послуг.
РН1. Розробляти і приймати ефективні рішення з питань розвитку суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу, враховуючи цілі, ресурси, обмеження та ризики, забезпечувати їх реалізацію, аналізувати і порівнювати альтернативи, оцінювати ризики та імовірні наслідки їх впливу.
РН5. Оцінювати нові ринкові можливості, формулювати бізнес-ідеї та розробляти маркетингові заходи з за невизначених умов і вимог, що потребують застосування нових підходів, методів та інструментарію соціально-економічних досліджень.
РН8. Ініціювати, розробляти та управляти проектами розвитку суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу із врахуванням інформаційного, матеріального, фінансового та кадрового забезпечення.
РН11. Здійснювати дослідження та/або провадити інноваційну діяльність з метою отримання нових знань та створення нових технологій та видів послуг (продукції) в сфері готельно-ресторанного бізнесу та в ширших мультидисциплінарних контекстах.

	Короткий зміст дисципліни (що буде вивчатись, перелік тем):
	Тема 1. Концепції закладів ресторанного бізнесу.
Тема 2. Формування атмосфери закладу ресторанного бізнесу.
Тема 3. Гастрономічний бренд закладу ресторанного бізнесу.
Тема 4. Концепції кулінарного дизайну ресторанної продукції.
[bookmark: _GoBack]Тема 5. Кулінарна смакова і ароматична комбінаторика.
Тема 6. Ексклюзивні технології сервісу у закладах ресторанного господарства.

	Форма семестрового контролю
	Залік



