
 
 

 

 

 
Силабус освітньої компонети 

«Ресторанний креатив» 

 

Спеціальність: J2 «Готельно-ресторанна 

справа та кейтеринг»  

 Галузь знань: J «Транспорт та послуги» 

Рівень вищої освіти Другий (магістерський) 

Статус дисципліни Вибіркова освітня компонента з фахового переліку 

Семестр 1 (перший) 

Обсяг дисципліни, 

кредити ЄКТС/загальна 

кількість годин 

4  кредити /120 годин 

Мова викладання Українська 

Що буде вивчатися 

(предмет навчання) 

Вивчатимуться сутність і механізми творчості, методи розвитку 

креативного потенціалу та генерування нових ідей. 

Розглядатимуться принципи креативного управління, творчі 

стратегії управління персоналом, способи розв’язання конфліктів 

і соціально-психологічні аспекти інноваційного мислення в 

ресторанному бізнесі. 

Чому це цікаво/потрібно 

вивчати (мета) 

Вивчення дисципліни допоможе розвинути творче мислення, 

навчитися генерувати й реалізовувати нові ідеї, знаходити 

нестандартні рішення управлінських завдань і ефективно 

організовувати роботу команди. Отримані знання необхідні для 

впровадження інновацій, конструктивного розв’язання конфліктів і 

підвищення конкурентоспроможності ресторанного бізнесу. 

Чому можна навчитися 

(результати навчання) 

Здобувачі навчаться застосовувати методи активізації 

творчого мислення та генерування ідей, використовувати 

інструменти креативного управління, планувати й 

організовувати роботу команди, розробляти творчі підходи до 

управління персоналом, конструктивно розв’язувати конфлікти 

та сприяти впровадженню інновацій у ресторанному бізнесі. 

Як можна 

користуватися набутими 

знаннями і вміннями 

(компетентності) 

Набуті знання та вміння можна використовувати для розроблення 

креативних концепцій закладів ресторанного господарства, пошуку 

нестандартних рішень управлінських завдань, удосконалення роботи 

персоналу, мотивації команди, конструктивного вирішення 

конфліктів і впровадження інновацій. Вони сприятимуть розвитку 

професійної ініціативності, ефективній командній взаємодії та 

підвищенню конкурентоспроможності закладів ресторанного бізнесу. 



Навчальна логістика Зміст дисципліни:  
1. Сутність, структура та основні механізми творчості 

2. Методи активізації креативного потенціалу особистості. 

3. Основні фактори та функції ефективного креативного управління. 

4. Креативні стратегії управління персоналом організації. 

5. Конфлікти в організації і їх творче вирішення. 

6.Соціально-психологічні аспекти креативного бізнес-мислення в 

організації. 

Види занять: лекційні, семінарські 

Методи навчання: навчальна дискусія, он-лайн 

Форми навчання: очна, дистанційна 

Пререквізити Вивчення навчальної компоненти «Ресторанний креатив» передбачає 

попереднє опанування дисциплін «Актуальні філософські проблеми в 

сфері гостинності» та «Методологія наукових досліджень», загальні та 

фахові знання, отримані на першому (бакалаврському) рівні вищої 

освіти. Набуті знання створюють основу для розуміння сучасних 

підходів до творчого мислення, генерування та обґрунтування нових 

ідей, аналізу проблем професійної діяльності й розроблення 

інноваційних рішень у готельно-ресторанному бізнесі.   

Пореквізити Знання та навички, здобуті під час вивчення навчальної дисципліни 

«Ресторанний креатив», можуть бути використані в процесі опанування 

подальших освітніх компонентів, пов’язаних із розробленням і 

реалізацією інноваційних проєктів у готельно-ресторанному бізнесі, 

управлінням підприємствами сфери гостинності, формуванням 

конкурентних переваг закладів ресторанного господарства та 

вдосконаленням якості послуг. Набуті компетентності сприятимуть 

генеруванню й обґрунтуванню творчих ідей, пошуку нестандартних 

рішень професійних завдань, управлінню командною творчістю та 

впровадженню інновацій у діяльність підприємств ресторанного 

господарства. 
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